PLA — C2.4 — V2 — 28/08/2024 — FICHE FORMATION CS Production Transformation Commercialisation des Produits Fermiers Code RNCP : 2281

A par alternance
CULTIVONS LES REUSSITES de la 4eme aux formations supérieures
—— MFR CFA PLABENNEC-PLOUDANIEL —

CERTIFICAT DE SPECIALISATION

Production — Transformation — Commercialisation
des Produits Fermiers

Titre de niveau IV délivré par le Ministere de I’Agriculture
{Code du dipléme : NOR : AGRE 001441A - Code ROME : A1412 - Fabrication et affinage de fromages)

MFR - CFA PLABENNEC-PLOUDANIEL

15 rue des écoles\- 29860 PLABENNEC - 02.98.40.40.73
14 Place Alain Poher - 29260 PLOUDANIEL - 02.98.83.61.87

Email: mfr.plabennec@mfr.asso.fr
www.mfr-plabennec-ploudaniel.fr
Facebook: mfrplabennecploudaniel




STATUTS

e En Contrat PRO BRETAGNS
e En Contrat d’Apprentissage

ENR portail de

i UALTERNANCE

Lidereé
Epeliré
Fraveraisé

Apprentissage et contrat de professionnalisation

En Contrat d’Apprentissage :

e Avoir satisfait a I'entretien de motivation au
CFA (voir la fiche contact)

e Avoir obtenu une promesse d'embauche
d'une entreprise

Tarif : de 11,50 € a 13 € I’heure de formation suivant
le statut
Contacter le secrétariat pour tout devis de
formation ou informations sur les conditions
financieres [Conditions générales de vente

disponibles sur le site Internet]
L'apprenti est exonéré des frais de scolarité. Il percoit par

OBIJECTIFS DE LA FORMATION :

* Gérer et organiser les activités de production, de ailleurs une rémunération en tant que salarié d'entreprise. Il
transformation et de commercialisation des bénéficie donc d'études gratuites et d'une couverture sociale
produits fermiers prise en charge par I'employeur.

e Mettre en ceuvre des techniques d’élevage et de
culture en vue de la transformation des produits

o Mettre en oceuvre des techniques de
transformation et maitriser les techniques de
conservation et de conditionnement

e Maitriser I'hygiéne et la sécurité

e Commercialiser les produits fermiers

PUBLIC

Groupe a taille humaine d’apprentis et/ou adultes en
reconversion ayant un projet d’installation en
production, transformation, commercialisation de
produits fermiers ou de salariat dans ce domaine.

=> Contactez les Responsables de Formation : PRODUITS
M. JOUBERT ou M. GUIAVARC’H — 02 98 83 61 87 EcoJardin FERMIERS




Descriptif des composantes de la certification

Les UCP (unités capitalisables professionnelles) sont des unités d’évaluation capitalisables, p
indépendantes les unes des autres et pouvant étre obtenues dans n’importe quel ordre. 4-\¢
Le titre est délivré des lors que toutes les UC qui le constituent sont obtenues.

INTITULE DESCRIPTIF

UCP3 : Transformation Fabrication de produits alimentaires (produits laitiers, produits
(210 heures) carnés, plats cuisinés...)
‘ ‘ Réalisation des opérations de transformation, des procédés de
conservation, des opérations de conditionnement
Application des régles d’hygiéne et de sécurité
Controles des matieres et des produits
Auto-controles des points critiques
ommercialisation Préparation, réalisation des ventes
(105 heures) Accueil et information des clients
Accueil et préparation des périodes d’alternance
Activité transversale Information des droits et des devoirs des apprentis
(35 heures) SST
Parité

MODALITES PEDAGOGIQUES

e Echanges et partage d’expériences

e Visites d’entreprises, étude de cas, syntheses

e Travaux pratiques en laboratoire de fabrications et de controle

e Produits transformés : lait, viande, légumes, céréales...

e Technologies abordées : fermentation, pasteurisation,
stérilisation, congélation, salage/séchage/fumage,
conditionnement, ...

EVALUATION

e Délivrance d’un Certificat de Spécialisation Production Transformation Commercialisation des
produits fermiers par le ministére de I'agriculture apres les 4 évaluations (une par UC) qui se
déroulent en cours de formation.

e Durée de validité des UC avant obtention compléete du certificat : 5 années




DES LIENS AVEC LES FAMILLES ET LES ENTREPRISES | (010) = | 3{a i\ a0 { 0 B el )
* Plus de 400 apprenants chaque année

* Unsite internet (www.mfr-ploudaniel- Chef d’exploitation agricole ayant une activité de
plabennec.fr), une page Facebook, un : circuit court

intranet (IMFR) et une plateforme - Salarié d’exploitation agricole ayant un atelier de
pédagogique (W®@Iter) transformation fermiere
Salarié d’un atelier de transformation fermiere

* Des visites de stage pour accompagner le & Salarié d’un commerce de circuit court
stagiaire. 3

DES VALEURS :

Le développement durable (recyclage et
geveloppeme [EEEEES W ENSEIGNEMENT AGRICOLE B
valorisation des déchets pour les futurs salariés et

chefs d’entreprise). EA"ENT" nE

La MFR CFA est accessible aux personnes a

DU VIVANT
Pour les apprenants a besoin spécifique, n’hésitez

JEEE LES METIERS GRANDEUR NATURE mmmy

pas a contacter nos Référents Handicap : Mme
BOGARD / Mme VANONI au 02 98 40 40 73
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http://www.mfr-ploudaniel-plabennec.fr/
http://www.mfr-ploudaniel-plabennec.fr/

